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Cibi freschi fino a
5 volte più a lungo

Macchina sottovuoto automatica con pratico portataglia-
rotolo. Quattro differenti possibilità di confezionamento. 
Due diverse possibilità di sigillatura: alimenti umidi o sec-
chi. Due possibilità di vuoto: normal e gentle per alimenti 
delicati. 
Ampia barra sigillante a dimensione doppia per una chiusura 
a maggior tenuta. Programma per marinare in pochi mi-
nuti carne, pesce e verdure.
Dotata di attacco tubichino per sottovuoto contenitori.

MACCHINA SOTTOVUOTO AUTOMATICA 
CON PORTATAGLIAROTOLO, 4 DIFFERENTI 
POSSIBILITÀ DI CONFEZIONAMENTO
FUNZIONE MARINATURA, 
BARRA SIGILLANTE A DIMENSIONE DOPPIA

IN DOTAZIONE: 
5 Sacchetti da 20x30 cm
1 Rotolo da 20 cm x 2 mt
1 Contenitore per 
   marinatura da 900 ml

1 Tubicino con adattatori  
   per sottovuoto marinatore
1 Libretto istruzioni
 

Articolo: VAC 6090

Potenza: 120W

Lunghezza barra sigillante: 30 cm

Valore massimo del vuoto: 829 mbar

Codice EAN: 8033011321903

Voltaggio: 220-240V ~ 50 Hz

Dim. macchina: L40,5xP22xH9 cm

Aspirazione: 9,20 dm3/min

Colore: acciaio, bianco e nero

Peso: 2,42 kg

UNITà DI VENDITA: Dimensioni: L 67,50xP14,00xH25,50 cm Peso: 2,800 kg. 

MASTER CARTON: Dimensioni: L68,50xP30,00xH27,50 cm Peso: 5,800 kg. Quantità: 2 

Barra sigillante
dimensione doppia

Posizione
verticale salvaspazio

Contenitore per 
marinatura da 900 ml

Portatagliarotolo
con taglierina

Risigilla anche qualsiasi
sacchetto: patatine, biscotti, 

pasta/riso, etc.

speciale programma
di marinatura


