
EOC6610TAX Forni

Forno CombiSteam

Preserva il sapore naturale dei cibi con il forno
CombiSteam. Come? Aggiungendo la giusta quantità
di vapore (25% - umidità bassa) al calore durante la
cottura.

Autopulizia a pirolisi

È un sistema che sfrutta l’azione del calore per la
pulizia della cavità del forno. La temperatura interna
viene portata a circa 500 °C in modo da bruciare tutti i
residui di grasso depositati sulle pareti interne e sulla
porta. Basta poi passare un panno umido per

Ventola XL per una distribuzione uniforme del
calore
Potrai cucinare in modo omogeneo su qualsiasi livello.
La nuova ventola XL distribuisce il calore più
uniformemente, consentendoti di cucinare anche su
più livelli contemporaneamente, con grandi risultati

Più vantaggi :
InfiSpace® - vano cottura XL•

Speciale funzione Pizza•

Caratteristiche :

Multinove con funzione a vapore•
Multinove pirolitico•
Funzione Pizza•
InfiSpace® - vano cottura XL•
9 funzioni di cui 1 a vapore•
Teglia InfiSpace™ - 25% più grande•
Programmatore elettronico inizio-fine
cottura con display digitale

•

Luce alogena•
Manopole push/pull•
Ventilazione radiale di raffreddamento•
CoolDoor Xtra (4 vetri termoriflettenti)•
Cavità con smalto "Clear'n Clean"•
2 cicli pirolitici (breve e lungo)•
Funzione Pyrotime con contacicli•
1 leccarda - 1 griglia - 1 lamiera dolci•
Sicurezza bambini•
Spegnimento automatico di sicurezza•
Chiusura porta VelvetClosing™•
Estetica inox antimpronta•
Classe energetica A+•
Funzioni di cottura del forno: Cottura
finale, Cottura tradizionale,
Scongelamento, Riscaldamento rapido,
Cottura ecoventilata, Cottura pizza,
Cottura a vapore 25%, Cottura
ventilata, Doppio grill ventilato

•

Specifiche tecniche :

Dimensioni in AltezzaxLarghezzaxProfondità in
mm : 589x594x569

•

Modello : EOC6610TAX•
Potenza massima assorbita (kW) : 2980•
Colore : Acciaio inox antimpronta•
Product Partner Code : KR Open•
Tipologia : Vapore•
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