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Ideale per preparare la polenta secondo tradizione!

Come nella vera tradizione la polenta viene mescolata dal basso verso l’alto. 

ACCURATA PROGETTAZIONE (Il motore decentrato) 

1) Garantisce una migliore azione mescolante 
2) Evita la caduta di materiale dal corpo motore dentro gli alimenti.
3) Ha una lunga durata grazie al minor surriscaldamento.

Capacità: 

5,3Lt

Paiolo Elettrico
Slow mixer

G10088MALGA

G10088 - MALGA

•	 Cuoce la polenta lavorandola in modo tradizionale
•	 Paiolo in Rame liscio, diametro: 27.5cm
•	 Fondo tondo per migliore cottura e mescolatura
•	 Capacità 5.3L per 4/10 persone
•	 Funzionamento automatico
•	 Interamente fabbricato in Italia

G10088 - MALGA

•	 Cooks polenta in the traditional way
•	 Copper pot, diameter: 27.5cm
•	 Rounded bottom of pot, for better cooking and mixing
•	 Capacity 5.3L for 4/10 persons
•	 Automatic functioning
•	 Fully made in Italy

Alimentazione:  
Power supply:

Potenza W:
Power W:

Dimensioni (L x H x P) cm
Dimensions: (L x H x D) cm 

Peso Kg:
Weight Kg:

Master 
6 pz

Pallet 
60 pz

AC 230V ~ 50/60Hz 5 39 x 25 x 29 2,1

Studied to prepare polenta.
Copper pot
Automatic functioning
Capacity: 5.3L
For 4/10 persons

Paiolo in Rame liscio   
Funzionamento automatico
Per 4/10 persone

MADE IN ITALY

Capacità 5,3L per 4/10 persone
Capacity 5,3L for 4/10 persons

Paiolo in Rame liscio, 
diametro: 27.5cm

Copper pot, diameter: 27.5cm


