P102
FORNELLO A
INDUZIONE

DESCRIZIONE

La piastra singola ad induzione PI02 rappresenta un’ottima soluzione come fornello ausiliario non solo in casa, ma anche in
ufficio, in camper ed in campeggio ed e l'ideale per piccole attivita di catering. Grazie al funzionamento ad induzione, potrai
cucinare risparmiando tempo e denaro e pil velocemente grazie alla ridotta dispersione di calore. Dotata di potenza
regolabile su 9 livelli, timer da 180 minuti, comandi soft-touch e ampio piano di cottura in vetro molto facile da pulire, la
piastra ad induzione PI02 & capace di alloggiare pentole di diametro compreso tra 12 e 26 centimetri. L'unita dispone inoltre
di due sistemi di blocco: autospegnimento in caso di mancato rilevamento della pentola sulla piastra e qualora la pentola sia
vuota, per garantirvi sempre la massima sicurezza di utilizzo.

CARATTERISTICHE TECNICHE

i+l Regolazione potenza piastra: ! Temperature regolabili da 60°C a 240°C
200-400-800-1000-1200-1400-1600-1800-2000W

(] Display digitale a 4 cifre, Comandi soft-touch (w Cottura a induzione, rapida ed economica

! Timer 180 minuti ! Grande area di cottura

! Adatto per pentole da 12cm a 26cm ! Spegnimento di sicurezza con pentola vuota

! Spegnimento di sicurezza senza pentola ! Sistema di sicurezza anti-surriscaldamento

! Alimentazione: AC 230V ~ 50Hz ! Potenza: 2000 W, 9A

! Dimensioni (L x Hx P): 29 x 6 x 37 cm ! Peso: 2.33 Kg
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